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Menuvorsc hläge  
Berghotel Engstligena lp  

für Gruppenanlässe ab  15 Personen 
 
 

 
 

Willkommen im Berghotel Engstligena lp  
 

Vom Doppelzimmer mit Dusc he/ WC b is zur  
gemütlic hen Sennhütte 

--- 
Vom Sc hullager b is zum romantisc hen 

Woc henende mit Sauna  und  kulina risc hem 
Verwöhnprogramm 

--- 
Vom Seminarraum mit der erforderlic hen 

Infrastruktur  
b is zum Kühemelken 

--- 
Vom Fondue im Ig lu b is zum Klettersteig  

--- 
Unser Ziel: Gastfreundsc ha ft für Sie spürbar 

mac hen 
 

Wir freuen uns auf Ihren Besuc h 
Team Berghotel Engstligena lp  

+41 (0)33 673 22 91 
berghotel@engstligena lp .c h 
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Aus dem Suppentop f 

 
Gem� sebouillon mit Kr� uterfl� d li 5.00 
Gem� sebouillon mit Gem� sejulienne 5.00 
Curry-Rahm-Suppe mit Brunnenkresse 5.00  
Broc c olic rèmesuppe 5.00 
Französisc he Zwiebelsuppe 5.00 
Adelbodner Heusuppe 6.00 
Gr� ne Engstligen-Bergk� se-Suppe 6.00 
Knob lauc h-Orangen-S� ppc hen 6.00 
Wa lliser-Fendant-S� ppc hen 6.00 
Fruc htige Tomatensuppe mit Basilikumrahm 6.00 
 
 

 

Sala tec ke und  ka lte Vorspeisen 
 

Kleiner Bla ttsa la t  7.00 
mit gerösteten Kernen und  Mandelsp littern 
Pilzen und  K� se-Bl� tterte igstangen  
 
Kleiner Bla ttsa la t  8.50 
mit � berbac kenem Ziegenk� se  

 
Tomaten- Mozza rella  - Sa la t  
mit frisc hem Basilikum 8.50 
 
N� sslisa la t mit Orangenfilet 8.50 
 
Avoc ado-N� ssli-Sa la t 8.50 
 
bunter Misc h-Sa la t mit Knob lauc hc roûtons  8.00 
 
Gem� seterrine mit Sa la tbouquet 10.00  
und  Kr� utervina igrette 

 
Hausgemac hte Ka lb fle isc hterrine 10.00 
mit Cumberlandsauce und kle iner Sa la tgarnitur 

 
Pikantes Rind fleisc hta ta re 15.00 
beg leitet von einem bunten Sa la tbouquet 
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garniert mit Essiggem� se, dazu frisc her Toast und  Butter  
 

Lac hs-H� ttenk� se-Ta rta r 15.00 
beg leitet von einem bunten Sa la tbouquet 
Toast und  Butter  
 

Sib irisc hes Störfilet, ger� uc hert 18.00 
gez� c htet im Tropenhaus Frutigen, Berner Oberland  
Mit Senf-Honig-Dillsauce 
beg leitet von einem bunten Sa la tbouquet 
 

Sib irisc hes Störfilet, ger� uc hert 24.00 
gez� c htet im Tropenhaus Frutigen, Berner Oberland  
mit Senf-Honig-Dillsauce 
Avoc ado mit Mango-Reissa la t 
beg leitet von einem bunten Sa la tbouquet 
 
   

warme Vorspeisen 
 
Feine sautierte Wa ldp ilze  13.00 
an Cognac rahmsauc e mit frisc hen Ga rtenkr� utern 
im Bl� tterte ig feuilleté 

 
Papardelle 12.00 
an fe iner Pa rmesan-Weisswein-Pestosauc e 
mit Oliven, Tomaten und  Kr� utern  
 

Sautierte Rindshuftw� rfel 15.00 
an Misc hp ilzrahmsauc e auf Toast angeric htet 
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Vegetarisc he Geric hte  
 
Gem� serösti 20.00 
Mit Gem� sestreifen, Zwiebeln und  Sauerrahmsauc e 

 
Sp ina t-Tag lia telle mit Pilzragout 23.00 
mit frisc hen Kr� utern, gerösteten Kernen und Gem� se  
 
Pastetc hen mit Fr� hlingsgem� se 23.00 
und  gebra tenem Camembert  
 
Gem� selasagne 21.00 
 
Frisc her Pilzrisotto  
mit Tomatenw� rfe ln und  Sa fran 22.00  
 
Griec hisc her  Frischk� se  26.00 
in der Kokoskruste gebac ken,  
auf Ananas-Mango-Chutney mit Chilistreifen und   
s� migem Risotto, erg� nzt mit einer Currysc haumsauc e  

 
 

Haupgeric hte 
 

Vom Schwein - 
a lle Hauptgerichte werden mit einem Gemüsebouquet 
serviert 
 
Cordon b leu 25.00  
Gef� llt mit Camembert und Rohsc hinken, 
Pommes frites  

 
Filet-Meda illons  28.00 
Apfel-Ca lvadossauc e, hausgemac hte Sp � tzli 

 
ganz im Teig   30.00 
mit Morc helsauc e und Kartoffelgra tin 

 
Pic c a ta  Milanese 25.00 
in der K� se-Ei-H� lle gebra ten, Tomatensauc e 
und  Spaghetti oder Risotto 
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sa ftiger Ha lsb ra ten 24.00 
mit J� gersauce  
Kartoffe lc roquetten oder Ka rto ffe lstoc k 

 
Vom Lamm -- 
a lle Hauptgerichte werden mit einem Gemüsebouquet 
serviert 
 

Ind isc hes Lammcurry 26.00 
mit Basmatireis 
 

Lammgigot im Ofen gebra ten 26.00 
mit Provenc a les-Kr� utern und B� c kerinnenkartoffe ln 
 

Zartes Lammr� c kenfilet 35.00 
in Eng lisc hsenf mariniert und mit einer Kr� uterkruste � berbac ken 
auf Toma tencoulis, mit Wild reis 

 
 

Vom Kalb   
a lle Hauptgerichte werden mit einem Gemüsebouquet 
serviert 

 
Riz Casimir 28.00 
das Orig ina l mit Fr� c hten 
 

Orig ina l Wienersc hnitzel 28.00 
mit Pommes-Frites 

 
Gegrilltes Ka lbssteak 38.00 
mit Morc helsauc e und Sesamnudeln 
 

Ka lbshaxe nac h Tessiner Art 25.00 
mit e iner ric htig  k� sigen Polenta  dazu  
 

 
Vom Rind  
a lle Hauptgerichte werden mit einem Gemüsebouquet 
serviert 
 
Filet Gulasc h-Stroganov 35.00 
mit Butterreis 

 
Roastbeef, am St� c k geb ra ten 35.00 
mit Bearna isesauc e und  Kr� uter-Kartoffelk� chlein 
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Rinds-Sauerb ra ten nac h Hausmac her Art 24.00 
mit Kartoffelstoc k  

 

 
Diverse 
 
Breitbandnudeln Karib ik 32.00 
breite Nudeln mit Kaninc henw� rfe ln, Spec k, 
gebac kenen Zwiebeln, Ananas, Chilistre ifen 
und  Pistazien, garniert mit e inem Crevettensp iess 

 

Zartes Sc hweizer Pouletb r� stc hen Tic ino 32.00 
mit Mozzarella , Dörrtomaten und  Pesto gef� llt, 
an Marsa la jus auf Risotto und Ra ta touille 

 
 
 
 

Desserts 
 
 
Hausgemac htes Tob lerone Mousse 7.00 
 
Kokosnussflan mit Himbeersauc e 7.00 
 
Exotisc her Fruc htsa la t mit Sc hlagrahm 7.00 
 
Gebrannte Crème 6.00 
 
S� ssmostc rème 6.00 
 
Hausgemac htes Tiramisu 7.00 
 
Eierc ognac  Pa rfa it 7.00 
 
Mohnpa rfa it mit Zwetsc hgen-Rumkompott 7.00 
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Buffetvorsc hl� ge 
 
Reic hha ltiges frisc hes Sa la tbuffet (10 Sorten)  12.00  
nur in Komb ina tion mit einem Haup tgang  
 

Reic hha ltiges frisc hes Sa la tbuffet (10 Sorten)  32.00  
mit Alpmutsc hli, Buure-Hamme und hausgemac hter Z� p fe  
, 

Reic hha ltiges frisc hes Sa la tbuffet (8 Sorten) 
mit K� se-Fonduep lausc h  32.00 
 

Reic hha ltiges frisc hes Sa la tbuffet (8 Sorten) 35.00 
Spaghetti à  d isc rétion 
Bolognese-, Carbonara -, Toma ten oder 
Pestosauc e und  Parmesan 
Zum Dessert: Tiramisu mit frisc hen Orangenfilets 
 

ab  20 Personen 
 

Reic hha ltiges frisc hes Sa la tbuffet (8 Sorten)  35.00 
Orig ina l zubereitetes Rac lette mit Wa lliser Rac lettek� se 
Reic hha ltiges Beilagenbuffet mit Wa lliser Zwiebelsa la t, Cornic hons, Mixed  
Pic kles, Kr� uterquark, Knob lauc hsauc e, Ananas, Pfirsic h, Birnen, und 
„ Gsc hwellti“  

 
Brunc hbuffet serviert von 10.00 Uhr – 14.00 Uhr 
ab  20 Personen  
 
Getr� nke  
Kaffee c r� me, Espresso, Milc h Ka ffee, d iverse Teespezia lit� ten, heisse 
Sc hokolade, heisse Ovomaltine, ka lte Milc hgetr� nke, Orangensa ft 

Ka ltes vom Buffet 
Diverse Gip feli, Roggenbrot, Hausbrot, 10-Kornbrot, Zopf, 3 Sorten Joghurt 
frisc he Fr� c hte, K� sep la tte, Birc herm� sli, Knusperm� sli, Honig, Nutella , 
Konfit� ren, d iverse Sa la te, Troc kenfleisc h, Rohsc hinken, Sc hinken, 
ger� ucherter Fisc h 

Heisses vom Buffet 
K� se-Quic he, Dreiminuten - Eier, R� hrei –Varia tionen, Rösti, Panc ake, 
Sp iegelei Gem� se-Quic he, Rösti  
C� p li Prosec co  

 Preis Pro Person CHF 38.00 
 Kinder 7 – 12 Jahre CHF 2.00 pro Altersjahr 
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Allgemeine Gesc h� ftsbed ingungen 
 
Teilnehmerzahl 
Die uns am Tag vor dem Anlass gemeldete Personenzahl ist f� r d ie 
Rec hnungsstellung verb ind lic h. Bitte beac hten Sie, dass unsere 
Menuvor-sc hl� ge f� r Gruppen ab  15 Personen gelten. Werden zum 
Fleisc hmenu a lterna tive vegeta risc he Varianten gew� nsc ht, b itten wir 
Sie d iese auf eine Wahl zu besc hr� nken.  
 
Inkasso  
Bei einer gr� sseren Gruppe ist Einzelinkasso sehr aufw� nd ig . Wir sind 
Ihnen dankbar, wenn Sie eine Gesamtrec hnung akzep tieren. 
Zahlungsmitte l: 
- Bar in CH - Franken  
- Master-Card  
- Visa  
- EC-Direkt 
- Rec hnungsstellung mit Einzahlungssc hein 
- Bezahlung in ausl� nd isc her W� hrung erfo lg t � ber Geldwec hsel 
Alle Preise verstehen sic h p ro Person in CH-Franken, inkl. geltender 
MWSt. Die Menuvorsc hl� ge sind  b is Ende Sommersa ison 2009 g � ltig . 
 
Der Tisch 
Unsere Tisc he werden mit Stofftisc ht� c hern oder Tela -Tisc hrollen 
gedec kt. Im Preis inbegriffen sind  unsere selbst ged ruc kten 
Menukarten, d ie Tisc hdekora tion bestehend  aus Bergkrista llen und  
Steinvasen mit Alpenb lumen. F� r Abendanl� sse werden d ie Tisc he 
zus� tzlic h mit Kerzen erleuc htet. Auf Wunsc h bestellen wir bei unseren 
Floristen Ihr pers� nlic hes Blumen-Arrangement.  
 
Getränke 
Unsere Weinkarte enth� lt eine kleine Auswahl versc hiedener 
Sc hweizer- und  ausl� nd isc her Weine. Teilen Sie uns Ihre 
Gesc hmac ksvorlieben mit, gerne offerieren wir Ihnen den passenden 
Wein zur Menuwahl. F� r Weine, d ie der Veransta lter selber mitb ringt, 
wird  ein „ Zap fengeld “  von CHF 20.00 p ro ge� ffneter Flasc he 
verrec hnet. 
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Pausc halangebot Klettersteig-Grill-Wellness 

 
 Der Weg ist das Ziel ! 

Unser unvergesslic hes Vereins- und  Gruppenangebot beg innt am 
Wasserfa ll mit der Durc hsteigung des Klettersteiges.Der Rest ist 
kulina risc h und  Genuss!! Sauna , C� p li, Hot-Pot und  ein gem� tlic her 
Grillnac hmittag – Wildstrubel l� sst gr� ssen.  
 

Tagespausc ha le  
p ro Person CHF 85.00 

 
Inbegriffen:Klettersteigausr� stung, Sauna-Hot-Pot mit C� p li, Grillbuffet,   
Retourfahrt zur Ta lsta tion 

 
Übernac htungspausc ha le im Doppelzimmer 

p ro Person CHF 145.00 
 
 
 
 
 
 


