17.06.2009

Menuvorschlage
Berghotel Engstligenalp
fiur Gruppenanlasse ab 15 Personen

Willkommen im Berghotel Engstligenalp

Vom Doppelzmmermit Dusche/WC bis zur
gemutlichen Sennhutte
Vom Shullager biszum romantischen

Wochenende mit Sauna und kulinarischem

Verwdhnprogramm
Vom Seminarraum mit der erforderlichen
Infrastruktur

biszum Kihemelken

Vom Fondue im Iglu biszum Klettersteig

Unser Zel: Gastfreundschaft fir Se spurbar
machen

Wir freuen unsauf lhren Besuch
Team Berghotel Engstligenalp
+41 (0)33 673 2291
berghotel@engstligenalp.ch
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Ausdem Suppentopf

Gem sebouillon mit Kr uterfl dli

Gem sebouillon mit Gem sejulienne
Curry-Rahm-Suppe mit Brunnenkresse
Broccolicremesuppe

Fanzbsische Zwiebelsuppe

Adelbodner Heusuppe

Gr ne Engstligen-Bergk se-Suppe
Knoblauch-Orangen-S ppchen
Walliser-Fendant-S ppchen

Fuchtige Tomatensuppe mit Baslikumrahm

5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00

Slatecke und kalte Vorspeisen

Kleiner Blattsalat
mit gerdsteten Kernen und Mandelsplittern
Pilzen und K se-Bl tterteigstangen

Kleiner Blattsalat
mit berbackenem Zegenk se

Tomaten- Mozzarella - Salat
mit frischem Basilikum

N sslisalat mit Orangenfilet
Avocado-N sdi-Salat
bunter Misch-Salat mit KnoblauchcroGtons

Gem seterrine mit Salatbouquet
und Kr utervinaigrette

Hausgemachte Kalbfleisc hterrine
mit Cumberlandsauce und kleiner Salatgarnitur

Pikantes Rindfleisc htatare
begleitet von einem bunten Salatbouquet
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7.00

8.50

8.50

8.50

8.50

8.00

10.00

10.00

15.00
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garniert mit Essiggem se, dazu frischer Toast und Butter

LachsH ttenk se-Tartar
begleitet von einem bunten Salatbouquet
Toast und Butter

Sbirisches So6rfilet, ger uchen

gez chtet im TropenhausFutigen, Bermer Oberland
Mit Senf-Honig-Dillsauce

begleitet von einem bunten Salatbouquet

Sbirisches S6rfilet, ger uchert

gez chtetim TropenhausFutigen, Berner Oberland
mit Senf-Honig-Dillsauce

Avocado mit Mango-Reissalat

begleitet von einem bunten Salatbouquet

warme Vorspeisen

Feine sautierte Waldpilze
an Cognacrahmsauce mit frischen Gartenkr utern
im Bl tterteigfeuilleté

Papardelle
an feiner Parmesan-Weisswein-Pestosauce
mit Oliven, Tomaten und Kr utern

Sautierte Rindshuftw rfel

an Mischpilzrahmsauce auf Toast angeric htet

15.00

18.00

24.00

13.00

12.00

15.00
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Vegetarische Gerichte

Gem serosti 20.00
Mit Gem sestreifen, Zwiebeln und Sauerrahmsauce

Sinat-Tagliatelle mit Pilzragout 23.00
mit frischen Kr utern, gerésteten Kernen und Gem se

Pastetchen mit B hlingsgem se 23.00

und gebratenem Camembert
Gem selasagne 21.00

Fisc her Pilzrisotto
mit Tomatenw rfeln und Safran 22.00

Griechischer Fischk se 26.00

in der Kokoskruste gebacken,
auf Ananas-Mango-Chutney mit Chilistreifen und
s migem Risotto, erg nzt mit einer Curryschaumsauce

Haupgerichte

Vom Schwein -
alle Hauptgerichte werden mit einem Gemiusebouquet
serviert

Cordon bleu 25.00
Gef it mit Camembert und Rohschinken,

Pommesfrites

Hlet-Medalillons 28.00

Apfel-Calvadossauce, hausgemachte S tzli

ganzim Teig 30.00

mit Morchelsauce und Kartoffelgratin

Piccata Milanese 25.00
in der K se-B-H lle gebraten, Tomatensauce
und Spaghettioder Risotto
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saftiger Halsbraten 24.00

mit J gersauce
Kartoffelcroquetten oder Kartoffelstock

Vom Lamm --
alle Hauptgerichte werden mit einem Gemiusebouquet
serviert

IndischesLammecurry 26.00

mit Basmatireis

Lammgigot im Ofen gebraten 26.00

mit Provencales-Kr utern und B ckerinnenkartoffeln

ZartesLammr ckenfilet 35.00

in Englischsenf mariniert und mit einer Kr uterkruste berbacken
auf Tomatencoulis, mit Wildreis

Vom Kalb
alle Hauptgerichte werden mit einem Gemiusebouquet
serviert

Riz Casmir 28.00

dasOriginal mit B chten

Original Wienersc hnitzel 28.00

mit Pommes-Fites

Gegriltes Kalbssteak 38.00

mit Morchelsauce und Sesamnudeln

Kalbshaxe nach Tessiner Art 25.00

mit einerrichtig k sigen Polenta dazu

Vom Rind
alle Hauptgerichte werden mit einem Gemiusebouquet
serviert

Hlet Gulasch-Sroganov 35.00

mit Butterreis

Roastbeef,am S ck gebraten 35.00

mit Bearnaisesauce und Kr uter-Kartoffelk chlein
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Rinds-Sauerbraten nach Hausmacher Art
mit Kartoffelstoc k

Diverse

Breitbandnudeln Karibik

breite Nudeln mit Kaninchenw rfeln, Speck,
gebackenen Zwiebeln, Ananas, Chilistreifen
und Pistazien, gamiert mit einem Crevettenspiess

Zartes Schweizer Pouletbr stchen Ticino
mit Mozzarella, Dérrtomaten und Pesto gef i,
an Marsalajusauf Risotto und Ratatouille

Desserts

HausgemachtesToblerone Mousse
Kokosnussflan mit Himbeersauce
Exotischer Fuchtsalat mit Schlagrahm
Gebrannte Creme

S ssmostcreme
HausgemachtesTiramisu

Bercognac Parfait

Mohnparfait mit Zwetschgen-Rumkompott

24.00

32.00

32.00

7.00

7.00

7.00

6.00

6.00

7.00

7.00

7.00
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Buffetvorschl ge

Reichhaltigesfrisches Salatbuffet (10 Sorten) 12.00

nurin Kombination mit einem Hauptgang

Reichhaltigesfrisches Salatbuffet (10 Sorten) 32.00

mit Alpmutschli, Buure-Hamme und hausgemachterZ pfe

Reichhaltigesfrisches Salatb uffet (8 Sorten)
mit K se-Fondueplausch 32.00

Reichhaltigesfrisches Salatb uffet (8 Sorten) 35.00
Saghettia discrétion

Bolognese-, Carbonara-, Tomaten oder

Pestosauce und Parmesan

Zum Dessert: Tiramisu mit frischen Orangenfilets

ab 20 Personen

Reichhaltigesfrisches Salatb uffet (8 Sorten) 35.00
Original zubereitetes Raclette mit Walliser Raclettek se

Reichhaltiges Beilagenbuffet mit Walliser Zwiebelsalat, Corichons, Mixed
Pickles, Kr uterquark, Knoblauchsauce, Ananas, Pfirsich, Birnen, und
.Gschwellti“

Brunc hbuffet serviert von 10.00 Uhr — 14.00 Uhr
ab 20 Personen

Getr nke

Kaffee cr me, Espresso, Milch Kaffee, diverse Teespezialit ten, heisse
S hokolade, heisse Ovomaltine, kalte Milchgetr nke, Orangensaft
Kaltesvom Buffet

Diverse Gipfeli, Roggenbrot, Hausbrot, 10-Kornbrot, Zopf, 3 Sorten Joghurt
frische i chte, K seplatte, Bircherm dli, Knusperm dli, Honig, Nutella,
Konfit ren, diverse Salate, Trockenfleisch, Rohschinken, Schinken,
ger ucherterFHsch

Heissesvom Buffet

K se-Quiche, Dreiminuten - Ber, R hrei —Variationen, Rosti, Pancake,
SiegeleiGem se-Quiche, Rosti

C pliProsecco

Preis Pro Person CHF 38.00
Kinder 7 — 12 Jahre CHF 2.00 pro Altergahr
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Allgemeine Gesch ftsbedingungen

Teilnehmerzahl

Die unsam Tag vordem Anlassgemeldete Personenzahlist f rdie
Rechnungsstellung verbindlich. Bitte beachten Se, dassunsere
Menuvor-schl ge f rGruppen ab 15 Personen gelten. Werden zum
Heischmenu alternative vegetarische Varianten gew nscht, bitten wir
Se diese auf eine Wahl zu beschr nken.

Inkasso

Beieinergr sseren Gruppe ist Enzelinkasso sehraufw ndig. Wir sind
lIhnen dankbar, wenn Se eine Gesamtrechnung akzeptieren.
Zahlungsmittel:

- Barin CH- Fanken

- Master-Card

- Visa

- EC-Direkt

- Rechnungsstellung mit Enzahlungsschein

- Bezahlung in aud ndischer W hrung erfolgt ber Geldwechsel
Alle Preise verstehen sich pro Person in CH-Fanken, inkl. geltender
MWS. Die Menuvorschl ge sind bisEnde Sommersaison 2009 g ltig.

Der Tisch

Unsere Tische werden mit Sofftischt chern oder Tela-Tischrollen
gedeckt. Im Preisinbegriffen snd unsere selbst gedruckten
Menukarten, die Tischdekoration bestehend ausBergkristallen und
Seinvasen mit Alpenblumen. F rAbendanl sse werden die Tische
zus tzlich mit Kerzen erleuchtet. Auf Wunsch bestellen wirbeiunseren
Horisten Ihr pers nlichesBlumen-Arrangement.

Getranke

Unsere Weinkarte enth It eine kleine Auswahlverschiedener

S hweizer- und aud ndischer Weine. Teilen Se unsihre
Geschmacksvorlieben mit, gerne offerieren wir lhnen den passenden
Wein zur Menuwahl. F r Weine, die der Veranstalter selber mitbringt,
wird ein ,Zapfengeld® von CHF 20.00 pro ge ffneter Hasche
verrechnet.
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Pauschalangebot Klettersteig-Grill-Wellness

Der Weg ist dasZel !

UnserunvergesdichesVereins- und Gruppenangebot beginnt am
Wasserfall mit der Durchsteigung desKlettersteiges.Der Rest ist
kulinarisch und Genuss!! Sauna, C pli, Hot-Pot und ein gem tlicher
Grillnachmittag —Wildstrubel | sst gr ssen.

Tagespauschale
pro Person CHF 85.00

Inbegriffen:Klettersteigausr stung, Sauna-Hot-Pot mit C pli, Grillb uffet,
Retourfahrt zur Talstation

Ubernachtungspauschale im Doppelzimmer
pro Person CHF 145.00



